
7677

店舗規模：40坪45席
立地：ロードサイド店 の場合
※�数値はモデルケースとしての概算値であり、
　立地などの条件により変動する。

文・藤田アキ　撮影・畑中勝如

緊急事態宣言下においても
週末は10回転、月商1100万円の
大ブレイクを果たしました

注目のフランチャイズモデルガイド

原　価 259万円 （37％）

人件費 190万円（27.1％）

地代・家賃 50万円 （7.2％）

その他諸経費 95万円（13.6％）

賛助金 3万円 （0.4％）

営業利益 103万円（14.7％）

北海道味噌
味噌漬け炙り
チャーシュー麺　
1100円（税抜）

2020年４月にオープンした兵庫・東加古川
店。付近の住民を中心に週末は10回転する
集客力で、平均月商1100万円を叩き出す。

業 態 概 要

㈱トライ・インターナショナル
千葉県千葉市美浜区中瀬2-6-1
ワールドビジネスガーデン・マリブイース
ト19階
☎043-239-9977
設立：2003年4月21日
資本金：1000万円
売上高：32億3900万円
従業員数：450人（社員150人、パート・ア
ルバイト300人）

開 業資金モデル
※ラーメン店居抜きの場合

合計2250万円
加盟費 150万円

契約保証金 150万円

店舗デザイン費 50万円

内外装工事費 1000万円

厨房設備費 400万円

開店費用 500万円

収支モデル

合計700万円（100％）

店 数：直営14店、FC109店、海外15店
主力立地：郊外ロードサイドなど
標準規模：40坪40～50席
客 単 価：1050円
想定月商：700～1500万円

F C 本 部

品
前
後
に
も
の
ぼ
り
、
濃
さ
、
甘
さ
、

辛
さ
、
風
味
な
ど
が
異
な
る
「
味
噌
の

世
界
」
を
存
分
に
楽
し
め
る
メ
ニ
ュ
ー

設
計
と
な
っ
て
い
る
。

　

味
噌
に
付
随
す
る
具
以
外
は
ト
ッ
ピ

ン
グ
式
で
、
売
れ
筋
は
ツ
ー
オ
ー
ダ
ー

で
炙
る
味
噌
漬
け
炙
り
チ
ャ
ー
シ
ュ
ー

１
３
０
円
（
１
枚
）
だ
。
サ
イ
ド
メ
ニ

ュ
ー
も
味
噌
チ
ャ
ー
ハ
ン
、
味
噌
唐
揚

げ
な
ど
味
噌
を
使
っ
た
10
～
15
品
を
３

０
０
円
台
で
用
意
。
こ
れ
に
よ
り
客
単

価
は
１
０
５
０
円
を
計
上
、
ラ
ー
メ
ン

業
態
と
し
て
は
高
客
単
価
の
モ
デ
ル
を

実
現
し
て
い
る
。

　

店
舗
設
計
に
つ
い
て
も
、
フ
ァ
サ
ー

ド
に
巨
大
な
味
噌
樽
を
用
い
る
な
ど
し

て
味
噌
に
こ
だ
わ
る
店
で
あ
る
こ
と
を

ア
ピ
ー
ル
。
調
味
料
な
ど
の
オ
リ
ジ
ナ

ル
の
味
噌
商
品
も
販
売
し
、
隅
々
ま
で

味
噌
を
強
烈
に
印
象
づ
け
る
演
出
が
な

さ
れ
て
い
る
の
だ
。

　

標
準
店
舗
は
40
坪
45
席
の
ロ
ー
ド
サ

イ
ド
店
で
、
月
商
７
０
０
万
円
を
想
定

す
る
。
商
品
ク
オ
リ
テ
ィ
こ
そ
が
業
態

の
要
で
あ
る
こ
と
か
ら
、
原
価
率
は
37

％
を
投
下
す
る
が
、
ロ
イ
ヤ
ル
テ
ィ
に

相
当
す
る
費
用
は
月
額
賛
助
金
の
３
万

㈱
エ
ル 

ア
ン
ド 

ジ
ー

東
加
古
川
店
店
長

西 

和
哉
氏

2018年11月にオープンした岡山・庭瀬店
のオーナーと弊社の社長が知り合いで、
店を訪れたのが加盟のきっかけ。味に感
動しただけでなく、15時でも行列が絶え
ない繁盛ぶりと女性客の多さを見て加盟
を決めました。幸い国道沿いに自社物件
があったため、すぐ開店準備を始め、月
商800～900万円を想定して20年㆕月にオ
ープンしました。ところが３日後に緊急
事態宣言が発令。営業時間を短縮しまし
たが月商1000万円を超えたのには驚きま
したね。現在は１日450人を集客、月商
1100万円を売っています。賛助金が固定
なので頑張れば頑張るほど利益が上がり、
当店の場合は営業利益18～19％を確保し
ています。味噌を替えれば近い商圏でも
共存できますから、人材が追いつき次第
２店めを出す予定です。

やや酸味があり芳醇な香りの信州味噌に
は山菜を合わせる。あっさりとしていて
シニアから子どもまでファンが多い。

　

商
品
は
日
本
各
地
の
味
噌
を
使
っ
た

味
噌
ら
ー
め
ん
と
味
噌
尽
く
し
の
サ
イ

ド
メ
ニ
ュ
ー
の
み
。
そ
ん
な
一
見
ニ
ッ

チ
な
業
態
で
国
内
外
に
計
１
３
８
店
を

布
陣
す
る
の
が
「
麺
場�

田
所
商
店
（
田

所
商
店
）」だ
。経
営
母
体
の
㈱
ト
ラ
イ・

イ
ン
タ
ー
ナ
シ
ョ
ナ
ル
は
、
２
０
０
３

年
に
千
葉
で
１
号
店
を
オ
ー
プ
ン
。
出

店
エ
リ
ア
を
拡
大
し
つ
つ
、
海
外
も
含

め
て
年
間
10
店
ほ
ど
の
ペ
ー
ス
で
出
店

を
続
け
て
い
る
。

　

田
所
商
店
の
最
大
の
特
徴
は
、「
味

噌
は
日
本
人
の
宝
物
」
を
ス
ロ
ー
ガ
ン

と
し
た
徹
底
的
な
世
界
観
づ
く
り
だ
。

主
軸
商
品
は
味
噌
ら
ー
め
ん
で
、
ス
ー

プ
の
ベ
ー
ス
と
な
る
味
噌
３
種
は
北
海

道
・
信
州
・
九
州
な
ど
15
種
か
ら
店
ご

と
に
３
～
４
種
を
選
択
す
る
。
具
材
も

そ
れ
ぞ
れ
の
味
噌
の
産
地
に
ち
な
ん
だ

食
材
を
使
用
、
信
州
に
は
山
菜
、
北
海

道
に
は
フ
ラ
イ
ド
ポ
テ
ト
な
ど
を
合
わ

せ
る
。
そ
の
３
品
に
対
し
て
野
菜
ら
ー

め
ん
、
肉
ネ
ギ
ら
ー
め
ん
な
ど
４
～
７

品
の
メ
ニ
ュ
ー
を
ラ
イ
ン
ア
ッ
プ
し
、

さ
ら
に
山
形
・
広
島
な
ど
グ
ラ
ン
ド
メ

ニ
ュ
ー
に
は
な
い
味
噌
も
期
間
限
定
で

投
入
。
ラ
ー
メ
ン
の
ア
イ
テ
ム
数
は
15

九州麦味噌
肉ネギらーめん
890円（税抜）

円
の
み
。
加
盟
金
も
１
５
０
万
円
と
低

負
荷
な
た
め
、
営
業
利
益
は
14
・
７
％

を
確
保
で
き
る
。

　

既
に
複
数
店
舗
を
運
営
す
る
加
盟
者

が
多
い
が
、
な
か
で
も
20
年
４
月
に
オ

ー
プ
ン
し
た
神
奈
川
・
本
郷
台
店
は
、

コ
ロ
ナ
禍
に
も
か
か
わ
ら
ず
絶
好
調
。

こ
れ
を
受
け
て
、
経
営
母
体
の
㈱
コ
ル

デ
ィ
ア
ー
レ
に
と
っ
て
８
店
め
と
な
る

東
京
・
多
摩
ニ
ュ
ー
タ
ウ
ン
店
を
12
月

に
オ
ー
プ
ン
し
た
。
ま
た
同
じ
く
20
年

４
月
に
オ
ー
プ
ン
し
た
兵
庫
・
東
加
古

川
店
も
好
調
で
、
40
坪
44
席
の
規
模
で

月
商
１
１
０
０
万
円
を
叩
き
出
し
て
い

る
。
西
日
本
で
の
知
名
度
が
ま
だ
ま
だ

低
い
こ
と
を
考
慮
す
れ
ば
、
こ
れ
は
驚

異
的
な
売
上
げ
と
言
え
る
だ
ろ
う
。

　

田
所
商
店
で
は
調
味
料
な
ど
の
物
販

を
除
い
て
、
テ
イ
ク
ア
ウ
ト
や
通
販
を

行
っ
て
い
な
い
。
緊
急
事
態
宣
言
に
よ

っ
て
営
業
時
間
を
短
縮
し
た
り
、
席
数

を
減
ら
し
た
り
と
外
食
産
業
全
般
に
と

っ
て
非
常
に
厳
し
い
状
況
が
続
い
て
い

る
が
、
こ
れ
ら
の
繁
盛
店
で
は
コ
ロ
ナ

前
と
変
わ
ら
な
い
売
上
げ
を
計
上
で
き

て
い
る
。
ひ
と
え
に
ヘ
ル
シ
ー
な
イ
メ

ー
ジ
の
味
噌
が
老
若
男
女
を
タ
ー
ゲ
ッ

ト
と
し
得
る
こ
と
、
田
所
商
店
の
商
品

が
魅
力
的
で
あ
る
こ
と
が
そ
の
理
由
と

言
え
そ
う
だ
。

北海道辛味噌
野菜らーめん

920円（税抜）

全店共通の北海道味噌スープに辛みを
プラスして肉味噌と野菜をトッピング。
好みで辛さを増すこともできる。

2020年も新規出店が続々の
大繁盛味噌ラーメン専門店

味噌の健康的なイメージで全世代に訴求

手厚い研修とサポート体制で長期安定経営

田所商店のモットーは「味噌は日本人
の宝物」をスローガンに、健康食品で
ある味噌を「半医半商」の心で広める
こと。そのため多くの店で看板に巨大
味噌樽を掲げるなどして「味噌の世界」
を強力に表現している。商品は日本各
地の味噌を使用した味噌尽くしで、オ
リジナル味噌製品も用意。レジ横など
に物販コーナーを設けて販売チャネル
の拡大も実現している。

2019年⓼月に千葉・幕張に研修センタ
ーを設立。店長予定者を含めた叅名以
上で㆓ヶ月実施する研修のうち、１週
間をセンターでの実習に充てている。
合格するまで延長するなどの個別対応
もあり、未経験者でも技術の習得が可
能だ。オープン前後の㆓週間は本部か
らトレーナーを派遣、その後も営業実
務や人材教育について継続的なサポー
トが受けられる。

ここが
強い

ラーメン店

麺場 田所商店

濃
厚
な
北
海
道
味
噌
に
フ
ラ
イ
ド

ポ
テ
ト
を
の
せ
た
個
性
派
。
提
供

直
前
に
炙
る
チ
ャ
ー
シ
ュ
ー
の
人

気
も
あ
り
多
く
の
店
で
出
数
1
位
。

信州味噌らーめん 700円（税抜）

ツーオーダーで鍋を
振ってつくるサイド
メニューの定番商品。
主に西日本では餃子
よりもチャーハンが
多く出る傾向にある。

※物件取得費・消費税は含まれておりません。

定番のから揚げにも味噌を使用。ファ
ミリーなどでシェアする利用が多く、
客単価の上積みに貢献している。

味噌から揚げ
380円（税抜）

ミニ味噌チャーハン
330円（税抜）

甘
み
の
あ
る
九
州
麦
味
噌
の
味
わ
い

は
家
族
客
や
年
輩
客
か
ら
の
支
持
が

高
い
。
シ
ャ
キ
シ
ャ
キ
の
白
髪
ネ
ギ

の
食
感
が
人
気
の
メ
ニ
ュ
ー
。


