
7273

店舗規模：30坪60席 の場合
※�数値はモデルケースとしての概算値であり、
　立地などの条件により変動する。

文・藤井達巳　撮影・中西一朗

オリジナルと定番の巧みな組み合わせ

エンターテイメント性を大切に
お客さまにもスタッフにも
笑顔があふれる店づくりを

注目のフランチャイズモデルガイド

原　価 315万円 （35％）

人件費 162万円 （18％）

家　賃 90万円 （10％）

ロイヤルティ 27万円 （3％）

その他経費 108万円 （12％）

営業利益 198万円 （22％）

ときわ亭本家 あみ巻きレバー 
690円

レモンサワーは卓上サーバーでセルフサービ
ス。強力な換気機能は、平均約叅分半でホー
ル全体の空気が入れ替わり、コロナ対策に。

0秒レモンサワーⓇ仙台ホルモン焼肉酒場 ときわ亭

業 態 概 要

GOSSO㈱
東京都渋谷区宇田川町14-13　
宇田川ビルディング6階
☎03-6316-8191
設立：2005年12月
資本金：1000万円
売上高：42億円
従業員数：540人（社員97人／パート・アル
バイト443人）

開 業資金モデル

合計2970万円
加盟金 300万円
加盟保証金 150万円
設計・施工費 1800万円
厨房機器 250万円
POS・TTO等 120万円
タワーサーバー 0万円
食器・備品類 100万円
その他費用 150万円
開業前費用 100万円

収支モデル

合計900万円（100％）

店 数：直営5店、FC7店
主力立地：駅前繁華街
標準規模：30坪60席
客 単 価：3000円
想定月商：900万円

F C 本 部

レモン牛たんカーペット 1290円

薄切りの牛たんにレモンをびっしりと重ねた
爽やかな一品。食べやすく女性客に人気だ。

次
の
よ
う
に
語
る
。

 

「
客
単
価
３
０
０
０
円
前
後
の
大
衆
焼

肉
酒
場
と
い
う
、
ま
だ
開
発
さ
れ
て
い

な
か
っ
た
市
場
を
タ
ー
ゲ
ッ
ト
に
ブ
ラ

ン
ド
を
構
築
し
ま
し
た
。
実
は
Ｍ
＆
Ａ

調
査
で
仙
台
に
行
く
ま
で
、
豚
の
塩
ホ

ル
モ
ン
焼
と
い
う
食
べ
方
を
知
ら
な
か

っ
た
。
で
す
が
、
実
際
に
食
べ
て
み
る

と
と
て
も
お
い
し
く
、
病
み
つ
き
に
な

る
味
わ
い
で
し
た
。
こ
の
宮
城
の
ロ
ー

カ
ル
フ
ー
ド
を
メ
イ
ン
と
し
な
が
ら
、

テ
ー
ブ
ル
に
レ
モ
ン
サ
ワ
ー
が
い
つ
で

も
注
げ
る
セ
ル
フ
サ
ー
バ
ー
を
設
置
し
、

お
客
さ
ま
が
ス
ト
レ
ス
な
く
、
楽
し
く

食
事
が
で
き
る
業
態
に
し
た
の
が
、
０

秒
レ
モ
ン
サ
ワ
ー
Ⓡ
仙
台
ホ
ル
モ
ン
焼

肉
酒
場 

と
き
わ
亭
で
す
」

　

豚
の
塩
ホ
ル
モ
ン
だ
け
で
は
な
く
、

仙
台
味
噌
な
ど
の
調
味
料
に
漬
け
込
ん

だ
豚
ホ
ル
モ
ン
、
仙
台
名
物
の
牛
た
ん

の
塊
に
レ
モ
ン
を
は
さ
み
こ
ん
で
焼
く

な
ど
ユ
ニ
ー
ク
な
メ
ニ
ュ
ー
が
満
載
だ
。

和
牛
焼
肉
も
、
仙
台
黒
毛
和
牛
の
上
カ

ル
ビ
を
９
９
０
円
で
提
供
す
る
な
ど
、

値
ご
ろ
感
の
あ
る
設
計
を
実
施
し
て
い

る
。
一
皿
３
８
０
円
の
塩
ホ
ル
モ
ン
を

主
力
フ
ー
ド
と
し
な
が
ら
、
ド
リ
ン
ク

Ｇ
Ｏ
Ｓ
Ｓ
Ｏ
㈱

代
表
取
締
役

藤
田 

建
氏

従来の焼肉店にはない商品と、エンター
テイメント性、注文のストレスフリーと
いった要素を組み合わせてフォーマット
をつくり上げました。サワーのセルフサ
ービスは、すでに導入されているお店は
ありましたが、仙台塩ホルモンとの組み
合わせは初めてでしょう。ホルモンの品
質もタレの味わいもマネのできないオリ
ジナル商品になっていると自信を持って
います。レモンサワーも単なる飲み放題
ではなく、オリジナルのフレーバーをご
提案しています。メニュー数は、フード
だけで100種類以上を揃え、リピートす
るたびに新しい楽しみがある構成にして
おります。セルフサーバーやタブレット
オーダーで、お客さまとスタッフのスト
レスを減らし、店内に笑顔のあふれる店
を増やしていくことが目標です。 昆布と酒粕で漬け

込んだ豚たん。ま
ろやかな風味が加
わった個性的な味
わいが人気の一品。

牛脂の網で豚レバ
ーを巻いたオリジ
ナル商品。牛と豚
の脂の旨みがミッ
クスされ、甘みの
ある味わいに。

全卓に設置したサーバーとタブレットで省力化

焼肉店

　

コ
ロ
ナ
禍
で
も
好
調
に
推
移
し
て
い

る
焼
肉
業
態
は
、
外
食
産
業
か
ら
熱
い

視
線
が
注
が
れ
て
い
る
。
な
か
で
も
特

に
注
目
し
た
い
の
が
、
宮
城
・
仙
台
発

祥
の
「
０
秒
レ
モ
ン
サ
ワ
ー
Ⓡ
仙
台
ホ

ル
モ
ン
焼
肉
酒
場 

と
き
わ
亭
」
だ
。

　

Ｇゴ
ッ
ソＯ
Ｓ
Ｓ
Ｏ
㈱
の
代
表
取
締
役
藤
田

建
氏
が
、
も
と
も
と
宮
城
の
ロ
ー
カ
ル

チ
ェ
ー
ン
だ
っ
た
「
と
き
わ
亭
」
の
商

品
性
の
高
さ
に
注
目
し
、
全
国
展
開
を

め
ざ
し
て
業
務
提
携
を
締
結
。
創
業
店

の
ホ
ル
モ
ン
の
品
質
を
保
ち
な
が
ら
、

テ
ー
ブ
ル
に
レ
モ
ン
サ
ワ
ー
サ
ー
バ
ー

を
設
置
し
て
お
客
が
セ
ル
フ
で
飲
み
放

題
と
す
る
「
0
秒
レ
モ
ン
サ
ワ
ー
」
や
、

タ
ッ
チ
パ
ネ
ル
注
文
に
よ
る
省
力
化
な

ど
を
組
み
合
わ
せ
て
つ
く
り
上
げ
た
新

フ
ォ
ー
マ
ッ
ト
が
、「
０
秒
レ
モ
ン
サ

ワ
ー
Ⓡ
仙
台
ホ
ル
モ
ン
焼
肉
酒
場 

と

き
わ
亭
」
で
あ
る
。

　

Ｇ
Ｏ
Ｓ
Ｓ
Ｏ
㈱
は
12
業
態
で
約
50
店

を
展
開
。
代
表
取
締
役
の
藤
田
氏
は
ウ

ェ
ブ
デ
ィ
レ
ク
タ
ー
や
フ
ァ
ッ
シ
ョ
ン

モ
デ
ル
と
い
っ
た
多
彩
な
経
歴
を
持
ち
、

従
来
の
飲
食
業
の
慣
習
に
こ
だ
わ
ら
な

い
柔
軟
な
発
想
の
経
営
者
だ
。
同
ブ
ラ

ン
ド
の
ビ
ジ
ネ
ス
モ
デ
ル
に
つ
い
て
は

“肉塊”レモン牛たん
1490円

上質な牛たん元の肉塊にレモンを
はさんで焼き上げ、ハサミで切り
分けることで食べごたえを楽しむ。

を
含
め
、
変
化
の
あ
る
メ
ニ
ュ
ー
構
成

で
お
客
を
飽
き
さ
せ
な
い
の
が
、
同
ブ

ラ
ン
ド
の
強
み
だ
。

 

「
当
社
の
ホ
ル
モ
ン
は
、
自
社
認
定
基

準
を
ク
リ
ア
し
た
工
場
で
手
洗
い
す
る

な
ど
、
て
い
ね
い
に
処
理
を
し
た
鮮
度

の
よ
い
も
の
で
す
。
お
客
さ
ま
は
、
初

来
店
で
は
Ｓ
Ｎ
Ｓ
映
え
が
す
る
セ
ル
フ

レ
モ
ン
サ
ワ
ー
サ
ー
バ
ー
目
当
て
の
方

も
多
い
の
で
す
が
、
じ
っ
さ
い
に
食
べ

て
み
る
と
ホ
ル
モ
ン
が
お
い
し
い
。
そ

こ
か
ら
リ
ピ
ー
タ
ー
に
な
っ
て
く
だ
さ

る
の
で
す
」

　

レ
モ
ン
サ
ワ
ー
の
飲
み
放
題
は
一
人

60
分
５
０
０
円
で
、
延
長
30
分
３
０
０

円
。
こ
れ
を
注
文
を
す
る
と
、
１
杯
め

の
生
ビ
ー
ル
ジ
ョ
ッ
キ
が
１
杯
１
９
０

円
に
な
る
。
サ
ワ
ー
は
10
種
類
の
フ
レ

ー
バ
ー
シ
ロ
ッ
プ
か
ら
２
種
類
を
選
択

可
能
で
、
同
ブ
ラ
ン
ド
な
ら
で
は
の
楽

し
み
方
が
で
き
る
。

　

２
０
１
９
年
オ
ー
プ
ン
の
30
坪
62
席

の
直
営
店
・
横
浜
西
口
店
で
は
20
年
10

月
で
月
商
１
３
０
０
万
円
超
、
20
年
に

オ
ー
プ
ン
し
た
渋
谷
店
は
25
坪
56
席
で

10
月
に
月
商
１
２
０
０
万
円
を
ク
リ
ア
。

コ
ロ
ナ
禍
で
も
好
調
な
運
営
を
続
け
て

い
る
。
24
年
ま
で
に
、
直
営
・
Ｆ
Ｃ
を

合
わ
せ
１
０
０
店
を
目
標
に
出
店
を
進

め
て
い
く
意
向
だ
。

国産牛ときわ亭
カルビ 790円

東北産の豚ホルモンミックスを特製塩ダレに漬けた塩ホルモン380
円が一番人気。豚ホルモン専用レシピの仙台味噌や醤油などによる
タレ焼きのほか、牛タン元にレモンを挟んで焼き上げる“肉塊”レモ

メインドリンクのレモンサワーは、全
卓にサーバーを設置し、一人60分500
円とすることで、おかわり注文のスト
レスをなくし、ホールスタッフの省力
化にも貢献。フードやドリンクの注文
は、卓上タブレットからが原則で、ホ
ールスタッフの作業はアテンドやバッ
シングなどが主になるため、外国人ス
タッフでもすぐに職場になじめる。

ここが
強い

客単価3000円という空白地帯に
仙台ホルモンで新マーケットを開拓

※物件取得費は含まず（スケルトン）。

店で牛バラブロックから切り出すカルビ。赤身とサシ
のバランスがよく、塩でもタレでも軽く食べられる。

ときわ亭本家
昆布〆豚たん
480円

名物塩ホルモン 380円

東北産の豚の小腸、大腸、
ガツのミックスホルモンを
塩味で。鮮度がよいので臭
みがまったくない。

ン牛たんも強力なアイ
テムだ。仙台味噌と仙
台醤油でつくったオリ
ジナルのタレや、てい
ねいに手洗いしたホル
モンなど、品質の高い
商品が集客の大きな原
動力となっている。


