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店舗規模：30坪48席 の場合
※�数値はモデルケースとしての概算値であり、
　立地などの条件により変動する。

文・藤田アキ　撮影・三國賢一

最新システムによる効率化と
人の手でつくる料理を融合。
売上げの最大化をめざします

注目のフランチャイズモデルガイド

仕　入 272万円 （34％）

人件費
※法定福利含む 188.6万円（23.5％）

諸経費合計 63万円 （7.9％）

固定費 96.7万円（12.1％）

ロイヤリティ 16万円 （2％）

営業利益
※償却前利益 163.7万円（20.5％）

さっちゃんの
カルビ丼（並）
550円

2010年⓽月にオープンした京
都・新堀川本店は40坪41席で
月商1383万円を売る。オープ
ン後10年を経たいまも売上げ
は右肩上がりだ。

業 態 概 要

㈱やる気
京都府京都市伏見区北端町70番地
☎075-605-8222
設立：1996年12月
資本金：5000万円
売上高：60億円（グループ全体）
従業員数：660人（社員60人、パート・アル
バイト600人）

開 業資金モデル

合計3520万円
加盟金 200万円

保証金 100万円

研修費 50万円

店舗施工費（居抜き） 2800万円

什器備品 170万円

開業諸経費 200万円

収支モデル

合計800万円（100％）

店 数：直営4店、FC55店
主力立地：郊外ロードサイドなど
標準規模：30坪48席
客 単 価：800円
想定月商：800万円

F C 本 部

牡蠣の
冬スン豆腐
800円

来
店
頻
度
を
高
め
る
た
め
季
節

メ
ニ
ュ
ー
も
随
時
投
入
。
大
ぶ

り
の
牡
蠣
を
使
っ
た
ス
ン
豆
腐

は
冬
期
の
定
番
商
品
。

５
０
℃
の
高
温
と
熱
風
に
よ
る
両
面
焼

き
で
焼
成
さ
れ
る
。
１
分
50
秒
後
に
出

て
き
た
肉
を
直
火
で
さ
っ
と
炙
っ
て
香

ば
し
さ
を
プ
ラ
ス
し
つ
つ
、
肉
の
量
や

厚
さ
に
よ
る
焼
成
の
差
を
微
調
整
。
こ

の
間
に
ラ
イ
ス
ロ
ボ
で
ご
は
ん
を
盛
っ

て
お
き
、
肉
を
の
せ
て
タ
レ
を
か
け
れ

ば
完
成
だ
。
提
供
時
間
が
３
分
と
早
い

う
え
、
省
人
化
、
均
質
化
も
兼
ね
た
オ

ペ
レ
ー
シ
ョ
ン
設
計
と
な
っ
て
い
る
。

　

そ
し
て
韓
丼
を
強
固
に
支
え
る
の
が
、

も
う
１
枚
の
看
板
で
あ
る
ス
ン
豆
腐
。

海
鮮
、
ホ
ル
モ
ン
な
ど
５
品
を
単
品
６

５
０
円
、
定
食
７
７
０
円
で
揃
え
る
が
、

ス
ン
豆
腐
専
門
店
は
郊
外
で
は
競
合
他

社
が
存
在
し
な
い
ブ
ル
ー
オ
ー
シ
ャ
ン
。

肉
業
態
が
取
り
こ
ぼ
し
が
ち
な
女
性
や

シ
ニ
ア
層
を
が
っ
ち
り
キ
ャ
ッ
チ
し
、

カ
ッ
プ
ル
や
フ
ァ
ミ
リ
ー
ま
で
客
層
を

拡
大
し
て
い
る
。
商
品
は
他
に
ピ
ビ
ン

バ
や
定
食
な
ど
48
品
と
季
節
商
品
を
揃

え
、
リ
ピ
ー
タ
ー
対
策
も
万
全
だ
。

　

ま
た
、
こ
れ
ま
で
韓
丼
で
は
食
券
制

の
半
セ
ル
フ
方
式
を
採
用
し
て
い
た
が
、

コ
ロ
ナ
禍
を
受
け
て
さ
ら
に
接
触
機
会

を
減
ら
せ
る
完
全
セ
ル
フ
制
を
導
入
し

た
。
食
券
購
入
と
同
時
に
オ
ー
ダ
ー
内

㈱
や
る
気

代
表
取
締
役

大
島
聖
貴
氏

当社は1987年に私が創業した個人店から
始まりました。あくまでも一料理人とし
て味にこだわりつつ、多店化を前提に開
発したFFS業態が『韓丼』です。１号店
で商品、内装、接客などすべての項目に
ついて徹底的に磨き込み、納得してから
ライセンス展開に踏み切りました。その
ため年間20店ペースという出店速度でも
赤字撤退はゼロ。現在は複数店舗を経営
される方や、出店の順番待ちをされてい
る方もいらっしゃる状態です。
20年はコロナ禍という逆風が吹き荒れま
したが、韓丼のデリバリー、テイクアウ
トの需要は大幅に増加。全店で昨対比
120～140％を売上げることができました。
接触機会を減らすために導入したセルフ
システムも省人化につながり、営業利益
は大きくアップしています。

二枚看板を一挙に楽しめるボ
リューム商品。スン豆腐は具
材を海鮮、和牛すじ肉、ホル
モンなど５種から選べる。

　

カ
ル
ビ
丼
と
ス
ン
豆
腐
を
二
枚
看
板

に
、
快
進
撃
中
の
焼
肉
フ
ァ
ス
ト
フ
ー

ド
が
「
カ
ル
ビ
丼
と
ス
ン
豆
腐
専
門
店�

韓
丼（
韓
丼
）」
だ
。
現
在
１
都
２
府
20

県
に
直
営
と
ラ
イ
セ
ン
ス
店
で
計
59
店

を
展
開
し
て
い
る
が
、
２
０
１
０
年
９

月
に
オ
ー
プ
ン
し
た
１
号
店
の
京
都
・

新
堀
川
店
は
、
10
年
を
経
た
い
ま
も
最

高
売
上
げ
を
毎
年
更
新
中
。
19
年
２
月

に
東
京
進
出
を
果
た
し
た
渋
谷
店
は
、

15
・
６
坪
22
席
の
規
模
で
月
商
１
０
３

８
万
円
、
１
日
あ
た
り
19
回
転
と
い
う

驚
異
的
な
数
字
を
叩
き
出
し
て
い
る
。

　

看
板
商
品
は
さ
っ
ち
ゃ
ん
の
カ
ル
ビ

丼
５
５
０
円
。
ツ
ー
オ
ー
ダ
ー
で
肉
を

焼
く
シ
ズ
ル
感
と
自
社
製
の
タ
レ
に
よ

る
商
品
ク
オ
リ
テ
ィ
の
高
さ
が
売
り
で
、

単
品
で
は
売
上
げ
構
成
比
の
16
・
５
％
、

温
玉
カ
ル
ビ
丼
な
ど
ア
レ
ン
ジ
商
品
を

加
え
た
７
品
の
カ
テ
ゴ
リ
ー
別
売
上
げ

構
成
比
で
は
44
％
を
占
め
て
い
る
。

　

こ
の
調
理
オ
ぺ
レ
ー
シ
ョ
ン
を
担
う

の
が
、
韓
丼
業
態
の
心
臓
部
と
な
る
高

温
ガ
ス
式
グ
リ
ラ
ー
「
ジ
ェ
ッ
ト
オ
ー

ブ
ン
」
だ
。
店
内
で
カ
ッ
ト
し
た
肉
を

バ
ッ
ト
に
並
べ
て
冷
凍
し
て
お
き
、
バ

ッ
ト
ご
と
コ
ン
ベ
ア
に
載
せ
る
と
、
３

ネギ塩豚トロ定食 890円

容
が
厨
房
に
届
く
た
め
、
お
客
は
食
券

を
渡
す
工
程
を
経
ず
に
す
ぐ
着
席
し
て

呼
び
出
し
を
待
つ
の
み
。
呼
び
出
し
は

音
声
と
画
面
で
行
い
、
会
話
不
要
と
な

っ
て
い
る
。
試
験
的
に
直
営
店
で
導
入

し
た
と
こ
ろ
、
こ
れ
が
省
人
化
を
さ
ら

に
進
め
、
人
件
費
率
で
は
１
～
２
％
ダ

ウ
ン
。
オ
ー
ダ
ー
漏
れ
や
オ
ー
ダ
ー
順

の
取
り
違
い
が
な
く
な
り
、
ピ
ー
ク
タ

イ
ム
に
は
回
転
数
も
ア
ッ
プ
す
る
好
結

果
と
な
っ
た
。
こ
れ
を
受
け
て
既
存
店

も
希
望
が
あ
れ
ば
順
次
導
入
し
、
新
規

出
店
に
関
し
て
は
基
本
的
に
セ
ル
フ
方

式
で
の
オ
ー
プ
ン
と
な
る
。
同
時
に
ｗ

ｅ
ｂ
予
約
の
シ
ス
テ
ム
も
ス
タ
ー
ト
。

電
話
予
約
と
並
行
す
る
こ
と
で
さ
ら
に

利
便
性
が
高
ま
り
、
デ
リ
バ
リ
ー
、
テ

イ
ク
ア
ウ
ト
利
用
が
大
幅
に
ア
ッ
プ
し

た
。
緊
急
事
態
宣
言
下
に
お
い
て
も
売

上
が
落
ち
る
こ
と
は
な
く
、
20
年
は
ほ

ぼ
全
店
で
昨
対
比
１
２
０
～
１
４
０
％

と
い
う
好
成
績
を
実
現
し
て
い
る
。

　

ラ
イ
セ
ン
ス
加
盟
に
際
し
て
の
加
盟

金
と
月
額
ロ
イ
ヤ
リ
テ
ィ
の
低
さ
も
見

逃
せ
な
い
。
営
業
利
益
が
高
く
早
期
に

複
数
店
舗
を
展
開
で
き
る
と
あ
っ
て
、

20
年
は
４
店
め
を
出
店
す
る
加
盟
者
も

登
場
。
21
年
も
既
に
20
店
の
出
店
が
決

定
済
み
だ
が
、
未
出
店
の
エ
リ
ア
を
中

心
に
着
実
な
出
店
を
重
ね
る
意
向
だ
。

カルビ入り石焼ピビンバ
920円

ピ
ビ
ン
バ
商
品
６
品
は
リ
ピ
ー
タ

ー
対
策
に
有
効
。
カ
ル
ビ
以
外
は

盛
り
つ
け
る
の
み
と
オ
ペ
レ
ー
シ

ョ
ン
が
非
常
に
軽
い
。

省人化による回転数アップで
コロナ禍でも昨対比120～140％

セルフシステム導入により人件費削減

Web予約でデリバリー・テイクアウトが至便

従来の半セルフ方式に加えて、お客が
食券を購入すると同時にオーダー内容
が厨房でプリントアウトされるシステ
ムを導入。従業員とお客の接触機会は
商品提供時のみで、感染防止効果が期
待できる。さらに省人化が進み人件費
率１～２％ダウン、提供スピードと回
転数アップ、オーダーミスも大幅に減
るなどメリットが大きいため、既存店
でも希望があれば順次導入予定だ。

公式サイトから商品をオーダーできる
web予約ページを開設。電話予約と比
べて電話を取る手間、聞き間違いによ
るミスなどがなくなり、スタッフのオ
ペレーション効率が格段に向上した。
デリバリーへの参入も行い、コロナ禍
においてはデリバリー・テイクアウト
の売上げ構成比率が平均で20～30％、
なかには半分近くを占める店も出てい
る。

ここが
強い

定 食 カルビ丼とスン豆腐専門店 韓丼

単
品
で
の
売
上
げ
構
成
比
率
は
16
・
5
％
。

テ
イ
ク
ア
ウ
ト
で
も
売
れ
筋
の
、
ま
さ
に

キ
ラ
ー
ア
イ
テ
ム
。

定
食
は
８
品
を
ラ
イ
ン
ア
ッ
プ
。
デ
ィ

ナ
ー
タ
イ
ム
の
需
要
が
高
く
、
客
単
価

ア
ッ
プ
に
大
き
く
貢
献
し
て
い
る
。

カルビ丼ミニ ＋ スン豆腐セット
990円

上てっちゃん丼 820円

ジ
ェ
ッ
ト
オ
ー
ブ
ン
の
効
果
で

ふ
っ
く
ら
焼
き
上
げ
た
、
焼
肉

店
な
ら
で
は
の
商
品
。
熱
心
な

固
定
フ
ァ
ン
を
持
つ
。


