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店舗規模：40坪45席
立地：ロードサイド物件 の場合
※�数値はモデルケースとしての概算値であり、
　立地などの条件により変動する。

文・藤田アキ　撮影・糠澤武敏

ツーオーダーでとんかつを揚
げて玉子でとじる。出数では
50％、売上げ構成比では30～
40％を占める看板商品。

味やシステムの優秀さに加えて
研修の厳しさも信頼につながった。
早くも２店めを準備中です

注目のフランチャイズモデルガイド

原　価 257万円 （36％）

人件費 164万円 （23％）

賃　料 37万円 （5％）

ロイヤルティ 15万円 （2％）

その他 61万円 （8％）

営業利益 181万円 （26％）

かつ丼 500円

静岡・牧之原店のピークタイムは12時～13時。
平日は男性客が９割を占めるが、週末はシニ
アやファミリー客も獲得している。

かつさと

業 態 概 要

ヴィレッジフーズ・グループ
愛知県田原市田原町晩田４１－１
☎0531-22-7769
設立：1969年1月
資本金：4000万円
売上高：48億円
従業員数：378人（社員48人、パート・アル
バイト330人）

開 業資金モデル

合計1740万円
加盟金 250万円
保証金 200万円
研修費（2名） 30万円
開業指導料 80万円
設計監修 150万円
厨房設備費 800万円
POSレジ機械・
食器・備品類 180万円

その他開業費 50万円

収支モデル

合計715万円（100％）

店 数：直営7店、FC53店
主力立地：郊外ロードサイドなど
標準規模：40坪45席
客 単 価：870円
想定月商：715万円

F C 本 部

ジャンボ味噌かつ丼 790円

甘めの味噌だれをかけた名古屋名物。ジャンボシリーズは
とんかつが並の1.5倍のグラム数となっている。

が
、
か
つ
さ
と
最
大
の
強
み
は
厨
房
機

器
の
オ
ー
ト
メ
ー
シ
ョ
ン
化
に
あ
る
。

ま
ず
機
器
は
ツ
ー
オ
ー
ダ
ー
で
か
つ
に

衣
を
つ
け
て
フ
ラ
イ
ヤ
ー
に
投
入
し
、

玉
子
で
と
じ
る
一
連
の
流
れ
が
一
直
線

に
行
え
る
よ
う
、
手
順
そ
の
ま
ま
右
か

ら
左
に
配
置
。
か
つ
を
コ
ン
ベ
ア
式
の

フ
ラ
イ
ヤ
ー
に
投
入
す
る
と
自
動
的
に

３
分
で
揚
が
り
、
玉
子
で
と
じ
る
時
間

と
温
度
は
Ｉ
Ｈ
コ
ン
ロ
の
設
定
に
よ
り

30
秒
。
か
つ
丼
な
ら
４
分
以
内
、
そ
れ

以
外
も
す
べ
て
５
分
以
内
に
提
供
可
能

な
う
え
、
品
質
も
安
定
す
る
。
ま
た
食

材
は
カ
ッ
ト
済
で
配
送
さ
れ
る
た
め
、

仕
込
み
時
間
も
ほ
ぼ
不
要
、
高
度
な
調

理
技
術
が
な
く
と
も
高
品
質
な
商
品
を

ス
ピ
ー
ド
提
供
で
き
る
厨
房
シ
ス
テ
ム

が
確
立
し
て
い
る
。

　

オ
ペ
レ
ー
シ
ョ
ン
の
軽
さ
は
ホ
ー
ル

も
同
様
で
、
18
年
に
導
入
し
た
タ
ッ
チ

パ
ネ
ル
に
加
え
て
20
年
は
新
た
に
セ
ル

フ
サ
ー
ビ
ス
店
舗
を
ス
タ
ー
ト
し
た
。

オ
ー
ダ
ー
テ
イ
ク
だ
け
で
な
く
配
膳
、

バ
ッ
シ
ン
グ
の
オ
ペ
レ
ー
シ
ョ
ン
も
省

略
で
き
る
省
人
化
シ
ス
テ
ム
と
な
っ
て

い
る
。
ホ
ー
ル
人
員
の
更
な
る
削
減
が

期
待
で
き
る
う
え
、
導
入
に
必
要
な
費

㈱
ブ
ル
ー
ジ
ン

代
表
取
締
役
社
長

青
木
良
仁
氏

弊社はコンビニエンスストアのフランチ
ャイジーとして最大で15店を展開してき
ました。しかし24時間営業は慢性的な人
材不足に陥るため、外食参入を決意。数
社を検討した結果、味がよく静岡県内で
は競合がない「かつさと」に決めました。
2019年11月から物件を探し始め、厳しく
も愛ある研修を終えた後、オープンした
のは20年㆕月の緊急事態宣言下。不安は
ありましたが、テイクアウト需要により
初月から好調で、現在は60坪56席の規模
で月商600万円を売上げています。
勝因はテイクアウトに強いことと、低価
格ながら商品にごちそう感があることで
しょう。セルフ方式で人件費を削減でき
るため、営業利益もしっかり確保できて
います。今は㆓店めの物件選定中で、既
に㆕店めまで視野に入れています。

う
ど
ん
は
客
層
拡
大
と
客
単
価

ア
ッ
プ
の
キ
ー
ア
イ
テ
ム
。
ラ

ン
チ
は
ミ
ニ
う
ど
ん
と
か
つ
丼

の
セ
ッ
ト
を
６
５
０
円
で
提
供
。

コンビロースかつ定食 790円

と
ん
か
つ
と
人
気
の
か
ら
あ
げ

の
盛
り
合
わ
せ
。
定
食
メ
ニ
ュ

ー
は
海
鮮
系
な
ど
15
品
で
デ
ィ

ナ
ー
タ
イ
ム
の
需
要
が
高
い
。

かつ丼店

　

手
づ
く
り
の
ワ
ン
コ
イ
ン
（
税
抜
）

か
つ
丼
が
強
烈
な
集
客
力
を
発
揮
し
、

東
海
地
方
を
中
心
に
拡
大
を
続
け
て
い

る
「
か
つ
さ
と
」。
２
０
０
０
年
に
１

号
店
を
オ
ー
プ
ン
し
、
06
年
か
ら
Ｆ
Ｃ

事
業
を
本
格
化
、
現
在
直
営
７
店
・
Ｆ

Ｃ
53
店
を
布
陣
し
て
い
る
。
経
営
母
体

は
１
９
６
９
年
に
愛
知
・
田
原
市
の
そ

ば
店
「
大
む
ら
」
で
創
業
し
た
ヴ
ィ
レ

ッ
ジ
フ
ー
ズ
㈱
で
、
Ｆ
Ｃ
事
業
は
グ
ル

ー
プ
会
社
の
㈱
ケ
イ
・
ア
ラ
イ
ア
ン
ス

シ
ス
テ
ム
が
担
当
し
て
い
る
。

　

ア
イ
テ
ム
構
成
は
丼
16
品
、
定
食
15

品
、
カ
レ
ー
５
品
、
う
ど
ん
４
品
の
計

40
品
に
、
か
ら
揚
げ
な
ど
の
単
品
と
サ

イ
ド
メ
ニ
ュ
ー
。
し
か
し
看
板
商
品
の

か
つ
丼
が
売
上
げ
の
30
～
40
％
、
出
数

で
は
50
％
と
図
抜
け
て
お
り
、
定
食
な

ど
の
と
ん
か
つ
を
使
用
し
た
商
品
が
売

上
げ
の
95
％
を
占
め
る
た
め
、
実
質
的

に
は
単
品
業
態
に
近
い
。
こ
れ
に
う
ど

ん
メ
ニ
ュ
ー
を
セ
ッ
ト
す
る
オ
ー
ダ
ー

が
多
く
、
客
単
価
は
８
７
０
円
を
確
保
。

こ
の
メ
ニ
ュ
ー
設
計
に
よ
り
、
効
率
的

な
運
営
を
実
現
し
て
い
る
。

　

し
た
が
っ
て
業
態
の
肝
は
と
ん
か
つ

商
品
の
調
理
オ
ペ
レ
ー
シ
ョ
ン
と
な
る

玉子とじうどん 390円

ひれかつ定食（３コ） 800円

ご
ち
そ
う
感
の
あ
る
ヒ
レ
カ
ツ
が
こ
の
価
格

帯
で
食
べ
ら
れ
る
と
あ
っ
て
好
評
。
４
コ
は

９
０
０
円
で
更
に
バ
リ
ュ
ー
感
が
増
す
。

用
は
返
却
台
設
置
の
み
と
手
軽
な
た
め
、

希
望
す
る
既
存
店
で
も
順
次
導
入
を
進

め
て
い
く
予
定
だ
。

　

出
店
立
地
は
基
本
的
に
郊
外
２
等
地

の
生
活
道
路
沿
い
ロ
ー
ド
サ
イ
ド
を
推

奨
す
る
が
、
こ
れ
ら
の
立
地
は
テ
イ
ク

ア
ウ
ト
需
要
が
高
く
、
外
食
不
況
と
な

っ
た
コ
ロ
ナ
禍
に
お
い
て
も
威
力
を
発

揮
し
た
。
テ
イ
ク
ア
ウ
ト
利
用
の
占
め

る
売
上
げ
比
率
が
45
～
50
％
と
大
幅
に

増
加
し
た
た
め
、
20
年
の
昨
対
比
は
平

均
１
０
０
％
超
え
と
い
う
好
成
績
だ
。

一
方
で
繁
華
街
立
地
の
一
部
店
舗
で
は

夜
限
定
の
「
ち
ょ
い
呑
み
セ
ッ
ト
」
を

導
入
。
５
０
０
円
で
ア
ル
コ
ー
ル
１
杯

と
お
つ
ま
み
が
つ
く
セ
ッ
ト
で
「
酒
場

は
避
け
た
い
が
仕
事
帰
り
に
少
し
だ
け

飲
み
た
い
」
と
い
う
ビ
ジ
ネ
ス
パ
ー
ソ

ン
の
需
要
を
吸
収
し
て
、
好
調
な
滑
り

出
し
を
見
せ
て
い
る
。

　

加
盟
に
際
し
て
は
営
業
利
益
を
次
店

の
出
店
費
用
に
回
せ
る
よ
う
ロ
イ
ヤ
ル

テ
ィ
は
固
定
。
加
盟
金
は
店
数
が
増
え

る
ご
と
に
下
が
っ
て
い
く
シ
ス
テ
ム
を

採
用
す
る
。
フ
ー
ド
コ
ー
ト
型
の
「
か

つ
さ
と
Ｊ
ｒ
」、
テ
イ
ク
ア
ウ
ト
専
門

店
の
「
か
つ
さ
と
デ
リ
」
と
い
っ
た
サ

ブ
業
態
も
用
意
す
る
な
ど
、
多
店
舗
展

開
を
前
提
と
し
た
加
盟
者
に
は
見
逃
せ

な
い
メ
リ
ッ
ト
も
満
載
だ
。

海老フライカレー 800円

Ｐ
Ｂ
製
の
カ
レ
ー
を
使
用
し
た
５
品
の
う
ち

の
売
れ
筋
商
品
。
カ
レ
ー
は
カ
テ
ゴ
リ
別
売

上
げ
構
成
比
の
５
％
を
占
め
る
。

売上げの40～50％がテイクアウト
中食需要にも強い圧倒的商品力

「加盟の決め手は味。昨対比は右肩上がりです」

セルフサービス開始により
更に人件費を削減

2018年12月に愛知・額田郡でオープンした幸田店を運営
する㈱クロシェットの鈴木雅晶氏は、コンビニエンスス
トアからの転身組。「外食は味が決め手となるため、実
際に客として行ってみて決めた」と話す。コロナ禍は苦
戦を予想したが、テイクアウトが最大で70％を占めた月
もあり、オープンから㆓年経つ今も昨対比は右肩上がり。
平均月商700万円を売上げている。

2020年よりセルフ方式の店舗を
導入。オーダーテイクと配膳の
オペレーションがカットできる
ため、人材難にも対応可能。18
年に導入したタッチパネルでは
ホール人員換算で1.5人分の人
件費削減となったが、更に大幅
な省人化が期待できる。今後の
新規出店では推奨とするが、改
装費用が返却台設置のみで早期
に回収できるとあり、希望する
既存店でも導入を進めてゆく。

ここが
強い


