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駅前商店街６坪 の場合
※�数値はモデルケースとしての概算値であり、
　立地などの条件により変動する。

文・藤井達巳　撮影・中西一朗

食べごたえがある「魚丼」
の名物商品。5種のネタ
は漬けも炙りも楽しめ、
シャリの大盛が無料とい
うお得メニュー。

運営専用システムを自社開発

宅食需要が高まり
テイクアウトと宅配で
「2階建て」の売上に

注目のフランチャイズモデルガイド

原　価 332.46万円（59.5％）
人件費 90万円（16.1％）
家　賃 15万円（2.68％）
光熱費 5.5万円（0.98％）
通信費 1万円（0.17％）
リース代 2.5万円（0.45％）
雑費 7万円 （1.3％）
のれん代
（月額固定） 3.5万円 （0.6％）
PASOREGI 0.55万円（0.09％）
魚丼市場 0.15万円（0.03％）
営業利益 101.34万円（18.1％）

ガツ盛り丼 
620円

東京・北千住本店の近隣には大学があり、コロナ
以前にはランチに長蛇の列。リモート授業で来店
客が減っても、デリバリーで売上は前年比増に。

魚 丼

業 態 概 要

㈱ベルツリーカンパニー
東京都足立区千住2-16 市川ビル２F
☎03-5284-7583
設立：2013年10月
資本金：700万円
売上高：9900万円
従業員数：5人

開 業資金モデル

合計550万円
加盟金 99万円
保証金 6万円
研修費 14万円
内外装工事 150万円
看板工事 50万円
広告宣伝費 10万円
厨房機器 100万円
リース機器 2.5万円
POSレジ機器 18.5万円
店舗取得費 100万円

収支モデル

合計559万円（100％）

店 数：直営1店、FC22店（契約店含む）
主力立地：駅前商店街
標準規模：6坪
客 単 価：890円
想定月商：559万円

F C 本 部

海賊丼 1000円

海賊が見つけた宝箱のように鮮やかな
盛り付けのプレミアム丼。ネタが小さ
くカットされており女性にも人気。
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介
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鈴
木
常
隆
氏

のれん分けの1号店は、2018年オープン
の神奈川・川崎大師店で、柒坪月賃料⓼
万円の店。開業月から月商400万円を超
え、現在も平均月商は550万円です。2人
体制で運営でき、賃料・光熱費も低い業
態で、開業・ランニングともローコスト・
ローリスクの経営が可能なビジネスモデ
ルとなっています。さらに、コロナ禍に
より宅食の需要が高まり、Uber Eatsに
よる売上が多い店では月商400万円。500
円台の商品でも宅配料込みで900円近く
になりますが、それでもご注文をいただ
けるだけの商品力があります。店頭テイ
クアウトとデリバリーという、いわば「二
階建て」で売上が伸びています。直営は
本店１店のみとし、新たな業種・業態の
開発を進めながら、300店を目標に加盟
店を増やしていきたいと思います。

焦がしバター醤油
サーモンと温玉が
特徴で幅広い層か
ら人気のある商品。
こちらもシャリ大
盛が無料だ。

豊漁丼 1000円

その名のごとくネ
タが12種類ものっ
た満足度の高い丼。
ディナータイムは
もちろん特別な日
やご褒美にも支持
されている。

スキルに応じた研修とスマホレシピ

魚介丼
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２
０
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０
０
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っ
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分
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。
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独
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ニ
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ニ
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魚介カレー 600円

コアなファンが多く、隠れた名品。魚介のうまみが溶け
出したカレーは、白米で提供しているのもこだわり。
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す
。
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仲
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０
０
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。
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。
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仕
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。

　

新
型
コ
ロ
ナ
ウ
イ
ル
ス
に
よ
っ
て
食

産
業
が
大
き
く
変
容
し
て
い
る
現
在
、

魚
丼
は
ぜ
ひ
注
目
し
て
い
た
だ
き
た
い

フ
ォ
ー
マ
ッ
ト
で
あ
る
。

炙りマヨハラス炙り縁側
炙りサーモン丼 537円

加盟店サポートのため、POSレジ、
オーダーシステムや専用仕入れサイト
など、㆕つの機能を社長自らがプログ
ラミングで開発しローコストで提供。
販促ツールの制作なども請負い、ワン
ストップ、短期間での開業が可能だ。
メニューは豊富だが、オペレーション
がシンプルなため、飲食経験のないス
タッフでも店舗運営にはまったく問題
がないだろう。

基本研修期間は㆓週間で、費用は14万
円。研修対象者のスキルに応じたプロ
グラムが用意されている。開店後もレ
シピは動画とテキストで参照すること
ができるので、営業中でもすぐにスマ
ートフォンでつくり方の再確認が可能
だ。営業開始後もITによるサポートで、
SVなしでものれん分け加盟店の円滑
な運営を実現している。

ここが
強い

テイクアウトに加えデリバリーも好調
７坪以下で月商500万円超続出！

※店舗取得費は物件により異なる。

これぞ「魚丼」の人気炙りメニュー。海鮮丼や
すしとの違いを味わえる新たな丼のひとつ。

魚雷丼 620円

※�原価の中にはUber Eatsの委託販売手数料
も含む。


